
RESTAURANTES ADERENTES À
Quinzena Gastronómica do Bacalhau 17 a 31 de Maio

Agradecemos marcação prévia                       

MARVÃO

“O Castelo-Café Lounge”
Rua Dr. Matos Magalhães Nº7/ Marvão
Telf: 245 993 411
>Açorda de bacalhau
>Lombo de bacalhau em azeite, alho,
 miolo de camarão e espargos selvagens miolo de camarão e espargos selvagens
>Bacalhau dourado

“Restaurante da Casa do Povo”
Travessa do Chabouco/ Marvão
Telf: 245 993 160
(encerra às quintas-feiras)
>Açorda de bacalhau
>Bacalhau dourado>Bacalhau dourado
>Bacalhau assado no forno

Restaurante da Pousada de Santa Maria
Rua 24 de Janeiro/ Marvão
Telf: 245 993 201
>Açorda à alentejana com bacalhau
>Bacalhau da Pousada de Santa Maria
>Lombo de bacalhau assado com pimentos>Lombo de bacalhau assado com pimentos

Restaurante “El Rei Dom Manuel”
Largo do Terreiro/ Marvão
Telf: 245 909 150
>Bacalhau de coentrada
>Bacalhau frito com sopas de tomate
>Cataplana de bacalhau com gambas

Restaurante “Varanda do Alentejo”Restaurante “Varanda do Alentejo”
Praça do Pelourinho Nº1/ Marvão
Telf: 245 909 002
>Açorda de bacalhau
>Lombo de bacalhau em azeite, alho, 
miolo de camarão e espargos selvagens
>Bacalhau dourado

ESCUSAESCUSA

“Café do Prado” - Petiscos da Olga
Prado da Escusa/ S. Salvador de Aramenha
Telf: 245 993 229
>Sopa de bacalhau com ovo escalfado
>Bacalhau regional

Restaurante “Zé Calha”
Estrada Nº9/ Portagem
Telf: 245 993 213
>Creme de coentros com bacalhau
>Tiborna de bacalhau
>Bacalhau com natas
>Bacalhau com linguiça e broa de milho>Bacalhau com linguiça e broa de milho

BEIRÃ

Restaurante “Sabores de Marvão”
Rua 16 de Julho Nº46/ Beirã
Telf: 245 992 710
>Bacalhau à casa
>Bacalhau com natas
>Bacalhau assado no forno>Bacalhau assado no forno
>Bacalhau assado na brasa

PORTO DA ESPADA

Restaurante “A Adega”
Rua José Carrilho Lourenço/ Porto da Espada
Telf: 245 964 023
>Bacalhau assado
>Bacalhau à Adega>Bacalhau à Adega
>Pataniscas de bacalhau
>Açorda de bacalhau

S. ANTÓNIO DAS AREIAS

Restaurante “Pau de Canela”
Rua de Santo António/ S. António das Areias
Telf: 245 992 650
>Sopa de batata e bacalhau>Sopa de batata e bacalhau
>Açorda alentejana com poejo e bacalhau
>Bacalhau assado com alecrim e batatinhas novas
>Bacalhau dourado
>Bacalhau à casa
>Pataniscas de bacalhau com arroz de tomate

PORTAGEM

Restaurante “J.J. Videira”
Rua Nova Nº11 Portagem
Telf: 245 993 302
(encerra às terças-feiras)
>Bacalhau assado na brasa com legumes 
e azeite da torrae azeite da torra
>Bacalhau à moda da casa (frito com cebolada)
>Bacalhau dourado

Restaurante “Mil Homens”
Rua Nova Nº14 / Portagem
Telf: 245 993 122
(encerra às segundas-feiras)
>Sopa gata>Sopa gata
>Bacalhau dourado
>Bacalhau assado em azeite no forno
>Lombo de bacalhau assado na brasa 
(este prato, só por encomenda)

Restaurante/Bar “Mil Homens”
Centro de Lazer da Portagem
Telf: 245 993 260Telf: 245 993 260
(encerra às segundas-feiras)
>Sopa de batata e bacalhau
>Sopa gata
>Bacalhau assado na brasa
>Bacalhau frito
>Pataniscas

Restaurante “O Sever”Restaurante “O Sever”
Estrada do Rio Sever/ Portagem
Telf: 245 993 192
>Sopa gata
>Salada de grão com bacalhau
>Salada de pimentos com bacalhau
>Bacalhau dourado
>Arroz de línguas de bacalhau>Arroz de línguas de bacalhau
>Bacalhau à casa (frito em azeito com cebolada)
>Bacalhau assado com azeite e alho, com batata a “murro”

Restaurante “Sever Churrasqueira”
Rua Nova/ Portagem
Telf: 245 993 458
(encerra às quartas-feiras)
>Bacalhau dourado>Bacalhau dourado
>Bacalhau assado com azeite e alho, com batata a “murro”


